
6 （月）̃15 8 （月）31
天
神
鱧
と
は

て
ん
じ
ん
は
も

日
本
三
天
神
の
一
つ「
防
府
天
満

宮
」
に
ち
な
ん
で
名
付
け
ら
れ
た

天
神
鱧
は
、防
府
市
内
を
流
れ
る

一
級
河
川
「
佐
波
川（
さ
ば
が
わ
）」

の
豊
か
な
栄
養
が
流
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た
。

５
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ら
９
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が
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府
の
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産
料
理
で
、新
鮮
さ
で
は
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こ

に
も
引
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を
取
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せ
ん
。

天神鱧 防府天満宮 佐波川

天
神
鱧

夏
の
味
覚
を
贅
沢
に
味
わ
う

豊かな自然環境で育った高品質な鱧を熟練の職人技で丁寧に仕上げた当店
自慢の逸品です。骨切りによってふんわりとした食感と、鱧本来の旨みを
最大限に引き出しています。

鱧落とし /天神鱧しゃぶしゃぶ /天神鱧と季節野菜の蒸篭蒸し
鱧椀 /天麩羅 3種盛り /小鉢 /白ご飯 /香の物

※ディナー時は、別途5％のサービス料を加算させていただきます。

4,400円（税込）天神鱧御膳

期間限定

要予約
までの
3日前


