
M�u

☎0835-25-1133
ご予約・お問い合わせ

ホームページを見たとお伝えいただけるとスムーズです。

お
品
書
き

四季折々の素材を、一品一品丹精こめて仕上げています。 

心づくしのお料理を盛る器も、ふさわしいものを選びました。

旬の味を心ゆくまでお楽しみください。

また、結婚式2次会や各種宴会も行っています。 

ご予算やご希望に応じてプラン内容も変更しますので、お気軽にご相談ください。

守守離膳
お造りやほくほく天婦羅もついた

＊ランチ・ディナー対応
2,200円（税込）

＊ランチ・ディナー対応
3,300円（税込）

＊ランチのみ
2,200円（税込）

お肉もお魚もお楽しみいただける
ボリューム満点の御膳です。

＊内容は季節、仕入れ状況によって異なります。
   詳細は店舗にてご確認ください。

釜めし（季節により変更）／お造り／小鉢／天婦羅
ローストビーフ／茶碗蒸し／吸物

長長州風
すき焼き膳

瓦そばとすき焼きの新しい組み合わせ

山口の名物である瓦そばを新しいスタイルですき
焼きでも。〆蕎麦にしていただきます。

＊内容は季節、仕入れ状況によって異なります。

ご飯（少量）／茶そば（少量）／すき焼き／お造り
小鉢2種／天婦羅／茶碗蒸し／香の物／甘味

＊ランチのみ
2,750円（税込）響玉響御膳
彩り華やかな手まり寿司

たまゆら
ごぜん

旬の食材を一口サイズで味わえる手鞠鮨。
一皿で様々な味わいを楽しむことができます。
落ち着いた空間で贅沢なひと時を…

＊内容は季節、仕入れ状況によって異なります。

小鉢/ 椀物/ 天ぷら/ 茶碗蒸し/
手毬寿司/ 甘味

結お結び膳
ホカホカの特製お結びをぜひ

＊内容は季節、仕入れ状況によって異なります。

お結び3種／小鉢3種／サラダ／お造り／
唐揚げ／茶碗蒸し／デザート／味噌汁

おむすび
ぜん

ちょうしゅうふう
すきやきぜん

前日15時
までの
要予約

前日15時
までの
要予約

＊ランチ・ディナー対応
4,950円（税込）紲紲御膳
やまぐち和牛 燦（きらめき）使用

芳醇な旨みがあり、肉質も柔らかな「やまぐち和
牛 燦（きらめき）」を味わい尽くす特別なお料理
をお楽しみください。
＊現在仕入れが不安定な為、ご提供出来ない場合もございます。

きずなごぜん

＊ランチ・ディナー対応
3,850円（税込）牛牛まぶし丼
国産黒毛和牛使用使用

あっさりとした脂と濃厚な赤身の味をお出汁、温
玉、薬味でお楽しみください。
＊内容は季節、仕入れ状況によって異なります。

蕎
＊ディナーのみ
2,200円（税込）
毛利御膳

＊内容は季節、仕入れ状況によって異なります。

瓦そば/茶碗蒸し/天婦羅/お造り/
小鉢2種/御吸物/甘味

＊ランチ・ディナー対応
3,850円（税込）燦燦サーロイン膳
やまぐち和牛 燦（きらめき）使用

炭火で焼き、口の中でとろけるような食感をお楽
しみください。
＊現在仕入れが不安定な為、ご提供出来ない場合もございます。

使用部位 サーロイン

前日15時
までの
要予約

お子様メニュー

☎0835-25-1133ご予約はこちら

＊ランチ・ディナー対応
2,200円（税込）和お子様料理 -和-

＊内容は季節、仕入れ状況によって異なります。

小鉢2点/お造り/天婦羅/茶碗蒸し/
おむすび/うどん/デザート

＊ランチ・ディナー対応
2,200円（税込）洋お子様料理 -洋-

＊内容は季節、仕入れ状況によって異なります。

ハンバーグ/揚げ物/スープ/
チキンドリア/デザート

デザート

3日前までの
要予約

和
風

和風
アフタヌーン
ティー（2名様より）

甘味

＊ランチのみ
2,750円（税込）
お庭を眺めながらゆったりとした時間を和スイーツ
尽くしで。

初
＊ランチのみ
5,500円（税込）

＊内容は季節、仕入れ状況によって異なります。

祝膳／鯛の浜焼き／赤飯／
茶碗蒸し／お吸い物／甘味

お食い初め
お子様の誕生を祝い、生涯の健康を願って

使用部位 ランプ

使用部位 フィレ、サーロイン、ロース

前日15時
までの
要予約

前日15時
までの
要予約

前日15時
までの
要予約

前日15時
までの
要予約

香ばしさと彩りを一度に味わう

＊ランチ・ディナー対応
2,750円（税込）湯立湯膳
やわらかな湯気に包まれて

＊内容は季節、仕入れ状況によって異なります。

せいろを開けた瞬間、湯気や季節にあわせた香り
をお楽しみいただけます。

白ご飯／せいろ蒸し（甘鯛・季節の野菜）
★ポン酢・ごまだれ・岩塩で
小鉢2種／赤だし／香の物

鯛1,650円（税込）
鯛のあら焚き
大人気のメニューがアラカルトとして再登場

アラカルト

新鮮な鯛のあらを、甘辛くじっくりと炊き上げまし
た。骨まわりに凝縮した旨みと、ほろりとほどける身
のやわらかさをお楽しみください。

もうり
ごぜん

たちゆぜん

しゅりぜん


