
フグのたたきとホタテ2種のカルパッチョ
白子ムースとディル風味のクリームチーズソース

Carpaccio

Antipasto

乳飲み仔羊のタンを使った
ビーフシチュー仕立て

Bevanda

コーヒー or 紅茶

Dolci Misti

シブーストと金柑のコンポート

Piatto di Carne

和牛ヒレ肉のソテー
ゴルゴンゾーラソースとボルトレーズソースと共に

Primo piatto

蝦夷アワビと女鹿平あわび茸のスパゲティ
アワビの肝バター醤油を添えて

Piatto di Pesce

オマール海老の香草パン粉焼き

Sorbetto

酢橘のソルベ

Sfilatini

ガーリックトースト or バタートースト
※マーガリン使用

12/1 25(mon) (thu) 

XmasXmas
Dinner course

※3日前までの予約制となります。
　12/24（水）・25（木）に限り当日注文も可能ですが、お席に限りがございますのでお早めのお問い合わせをお勧めいたします。 
※苦手な食材やアレルギー等がございましたら、メニューの変更を承りますので、お気軽にお問い合わせくださいませ。
※仕入れ状況によりメニューが変更になる場合もございます。  ※画像はイメージです。　

10,00010,000円 大人
おひとり様 （税込）

2名様から 3日前までの
要予約

☎082-924-4141ご予約はこちら

〒731- 514 5 広島市佐伯区隅の浜1-1- 5　〈 定休日 〉毎週火曜日（火曜日が祝日の場合は営業日とさせて頂きます）
〈 営業時間 〉 Lunch 11：00～16：00（LO 15：00） ／  Dinner 17：00～22：00（LO21：30）※土・日・祝 ～23：00（LO22：00）


