
ご予約からお届けまで

お申込み方法
お電話・申込書・QRコードから
お申込みいただけます。

店頭支払い
お申込み店舗にてお支払いください

ご予約締切

2026年
12月20日（日）
※予定数に達し次第、
   受付終了となります。

お届け日
（配達）

※配送時間のご指定は
　承っておりません。

お支払い方法 店舗情報

銀行振込

※銀行振込の手数料はお客様負担となります。
※お支払期限：2026 年 12 月 20 日まで

※個人情報の取り扱いについて
お預かりした個人情報は、本商品のご注文受付、商品配送、ご連絡のために利用するとともに、
当社および当社グループの商品・サービスに関するご案内をお届けするために利用させていただく場合がございます。 

□ 12月29日（火）
□ 12月30日（水）

お届け可能地域は、本州・四国・九州となります。北海道・沖縄県・離島へのお届けは承っておりません。

お振込み先

HORS D’OEUVRE BOX 2027

ふたつのレストランが仕立てる、新年のごちそう。

×

オードブルボックス

ご注文に関するお願い・ご注意
■ 数量限定のため、品切れの際はご容赦ください。

■ ご注文内容の変更は 2026 年 12 月 20 日（日）まで承ります。ただし、お支払い完了後のキャンセルはお受けできません。

■ 商品への「あいさつ状」「お手紙」等の同封および「のし」の対応は承っておりません。

■ ご進物としてお届けする場合は、あらかじめお届け先のご在宅をご確認ください。

■ 年末は交通渋滞や天候不良等の影響により、お届けが遅れる場合がございます。

■ お名前に旧字体等が含まれる場合、一部を代替文字で登録させていただく場合がございます。

■ 申込書の記入漏れや記載内容の不備は、お届けの遅れにつながる場合がございます。
    お届け先のご住所・お電話番号に誤りがないか、十分にご確認ください。

■ ヤマト運輸の規定により、お届け先の転居・長期不在・住所不明・住所誤記等に伴い転送が発生した場合、
     転送にかかる送料はお届け先のご負担（着払い）となります。

店頭でのお受け取りをご希望の場合は、12月30日のお渡しが可能です。事前にご相談くださいませ。

神奈川県横浜市中区北仲通 6 丁目 101 番
ノートルダム横浜みなとみらい 1F
【営業時間】
11:30-14:30　/　17:30-22:00
（日 / 祝※翌平日）17:30-21:00
定休日：火 / 水曜（祝日は営業）

tel.045-228-8039

THE BLISS

三井住友銀行　下関支店　普通 1132915
株式会社 日本セレモニー

申込フォームはこちら



HORS D’OEUVRE
BOX 2027

肉料理を愉しむ
壱の重
魚料理を味わう
弐の重

オードブルボックス

広島発のイタリアン「Zona ITALIA」と、
京都のデザインホテル「THE SCREEN」内の
フレンチレストランが共演。

壱の重は肉料理を中心としたイタリアン、
弐の重は魚料理を中心としたフレンチ。

それぞれの個性を活かした二段重に、
新年を彩る多彩な料理を詰め合わせました。

・ショコラテリーヌ

・オレンジピール

・やわらかく煮込んだホエー豚

・パインとマンゴーのピクルス

・鶏肉のカチャトーラ

・モッツアレラのマリナータ バジル風味

・クランベリーくるみ

・トリュフ香る鶏テールのソテー

・菜の花のマリナータ

・九州産豚肉の炭火焼

・スタフドオリーブ

・紫キャベツのマリナータ

・ペッパードロップ

・鶏肉と香味野菜のマリナータ

・アーモンドとカシューナッツの黒胡椒和え

・クランベリーポークのテリーヌ

・パプリカのピクルス

・ドライローゼル

・国産ローストビーフ

・鶏肉のヴァポーレ アーリオソース

・サツマイモのアグロドルチェ 生ハム巻き

・白身魚のエスカベッシュ ピンクペッパー添え

・サーモンとクリームチーズのリエット

・焼き湯葉のマリネ 抹茶塩添え

・ドライトマトの赤ワイン煮

・数の子とニシンのマリアージュ ディル風味

・イカとワサベーゼの和え物

・よもぎ麩のブロシェット

・柚子鰆のロースト

・ハニーマスタードシュリンプ

・アサリガーリック

・山椒香る 大ぶりあわび

・若摘み胡瓜のマリネ

・アンチョビキャベツ

・市松チーズテリーヌ

・枝豆のピクルス

・キャロットオニオンサラダ

・あかにし貝 ガーリックオイル添え

・北海たこの燻製オイルサラダ

壱の重 21 品目 Italian Meat Selection

弐の重 18 品目 French Seafood Selection

【 壱の重 】 イタリアン監修
Zona ITALIA（広島）

道濱 征司

Our Chefs

【 弐の重 】 フレンチ監修
THE SCREEN（京都）

中平 泰正

広島発のイタリアンレストラン。瀬戸内の穏やかな風景を望
むロケーションと、素材を活かした料理で多くの人々に親し
まれています。

京都のデザインホテル「THE SCREEN」内のフレンチレスト
ラン。京都ならではの感性とフランス料理の技法を融合し、
繊細で美しい一皿を追求しています。

【重箱サイズ】

2 段重 3～4人前 全39品目

※アレルゲン【特定原材料】
えび・カシューナッツ・かに・くるみ
・小麦・卵・乳

▶

▶

▶

▶

▶

▶

約25.5cm
約19.5cm

約12.9cm

※画像はイメージです

送料無料 盛り付け不要冷凍

19,000¥

(

税
込)
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お電話・申込書・WEB予約から
お申込みいただけます。

WEB予約はページ最下部の
お申込フォームから

WEB予約はこちら

https://docs.google.com/forms/d/1cZI1h0ol-Yb9gZsWwdAyRdD8Dt6nHx-6W3-CaNS96Jg/edit

