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※写真はイメージです

CARPACCIO 鮮魚

マグロと苺のカルパッチョ

ANTIPAST 冷前菜

あん肝 車海老 ヤリイカ
キャビア を一皿に

ANTIPAST 温前菜

白子のポシェ

PASTA パスタ

和牛すね肉の
赤ワイン煮込みのスパゲティ

PESCE お魚料理

オマール海老のポワレ

SFILATINI トースト

ガーリック or バター

CARNE お肉料理

58℃で調理した蝦夷鹿のロースト
ナッツと果実のソース

DOLCE 甘味

イチゴのメレンゲ
マスカルポーネのジェラート

ピスタチオと共に

クリスマスディナー

￥10,000
C  Dinner

（税込）
おひとり様

12.

tue24w
ed25

すまりなと供提ごのみのスーコスマスリクはーナィデの）水（52・）火（42/21※
※3日前までの要予約（3日を過ぎた場合は直接お店にご相談ください）

Present!
スパークリング
ワインボトル1本

CARPACCIO 鮮魚

45℃で火入れした牡蠣とトマトジュレ

ANTIPAST 冷前菜

海の幸のタルタル

ANTIPAST 温前菜

鴨のコンフィ

PASTA パスタ

シェフ特製 季節のスパゲッティ

PESCE お魚料理

鮟鱇のロティ あん肝のピュレ

CARNE お肉料理

国産牛ほほ肉の赤ワイン煮込み

DOLCE 甘味

幸せのティラミス バニラアイス添え

SFILATINI トースト

ガーリック or バター

アーリー
クリスマスコース

￥7,000（税込）おひとり様

12.

sun
m
on

1
23

メリークリスマス！

年に一度の特別な夜にスペシャルなディナーはいかがですか？

皆様が素敵な時間を過ごせるように

とっておきのコース料理をご用意いたしました

083-229-1030

※3日前までの要予約（3日を過ぎた場合は直接お店にご相談ください）

+￥1,500で下記のメニューに変更可能

【パスタ】  ウニクリームパスタ
【カルネ】 国産牛ひれ肉のロティ


