
本鮪と生雲丹 トマトのキアーロ

Carpaccio

Antipasto

フォアグラとあんぽ柿 アーグロドルチェ

Dolce

トルタ・カプレーゼ
自家製リコッタチーズとベリーのジェラート

Bevanda

コーヒー or 紅茶

Piatto Di Carne

鹿児島牛サーロイン
愛媛県産あいかと安曇野山葵のマリネ

Primo Piatto

真河豚白子のリングイネ ペペロンチーノ
卵黄のトリュフソットーリオ

Primo Di Pesce

オマール海老 ヴァニラ風味
聖護院蕪のヌーヴォラ

Pane

自家製バターとフォカッチャ

12/1 25(mon) (thu) 

ChristmasChristmas
course

※上記コースの「お魚料理」または「お肉料理」どちらか選べる8,000円のコースもご用意がございます。
※3日前までの事前予約制となります。
　12/24（水）・25（木）の2日間のご予約は上記クリスマスコース、パスタコースのみとさせていただきます。
※苦手な食材やアレルギー等がございましたら、メニューの変更を承りますので、お気軽にお問い合わせくださいませ。
※仕入れ状況によりメニューが変更になる場合もございます。  ※画像はイメージです。　

10,00010,000円 大人
おひとり様 （税込）

2名様から 要予約

［ お問い合せ・ご予約 ］ 0834-39-3005


